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MYCOLOGIE
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Depuis quelques décennies, un engouement trés important est apparu
pour tout ce qui concerne le domaine des odeurs et des parfums. Les industries
alimentaire, cosmétique et pharmaccutique développent de plus en plus
de produits, pour lesquels des arémes ou des parfums sont inclus dans leurs
formulations. Parallelement, les industries spécialisées dans la fabrication de
ces matiéres premicres sont en recherche permanente de nouvelles molécules syn-
thétiques ou naturclles.

De plus en plus, le label “naturel” joue un role déterminant dans le choix
des consommateurs en regard aux bénéfices attendus pour la santé et la qualité
des produits. De nombreux chercheurs ont tenté de trouver de nouvelles voies de
bioproduction au travers des biotcchnologies.

Les champignons font aujourd’hui I’objet d’un commerce florissant di &
la maitrise culturale de certaines especes comme le champignon de couche
(Agaricus bisporus) ou le shitaké (Lentinus edodes). Par ailleurs, la cucillette
des champignons sylvestres est de plus en plus importante. Cet intérét des
consommateurs cst surtout lié aux qualités gustatives que peuvent présenter
certaines especes notamment le célebre cepe de Bordeaux (Boletus edulis) et la
girolle (Cantharellus cibarius). De plus, les champignons supéricurs possedent
des odeurs tres diverses : odeur fruitée de la girolle (C.cibarius), odeur anisée
(Clitocybe odora), odeur d’amandes ameres (Hygrophorus agathosmus) et odeur
d’ail (Marasmius alliaceus)..

Les champignons supéricurs représentent donc une source potentielle de
moélcules odorantes naturelles, par la mise en ocuvre de procédés permettant la
culture de sporophores ou du mycélium. L’optimisation de ces procédés implique
une étape de sélection de souches intéressantes a la production d’ardmes, pouvant
étre utilisés dans les industries alimentaire, cosmétique et pharmaceutique.
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LE CLITOCYBE NEBULEUX
CLITOCYBE NEBULARIS (BATSH:FR.) KUMMER

Theése de Docteur en Pharmacie, par Florence CHERQUI
Soutenue a la Faculté de Pharmacie de Montpellier le 18 décembre 1998.
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Président : RAPIOR Sylvie, Maitre de Conférences, Laboratoire de
Botanique, Phytochimic et Mycologie, Faculté de Pharmacie,
Université Montpellier L.

Assesseurs : BESSIERE Jean-Marie, Professcur, Ecole Nationale
Supéricure de Chimie de Montpellier.
CUQ Pierre, Maitre de Conférences, Laboratoire de
Toxicologie du Médicament, Faculté de Pharmacie, Université
Montpellier I.

Les aspccts botanique, chimique ct biologie du Clitocybe nébulcux
(= Clitocybe nebularis (Batsch:Fr.), Kummer ou Lepista nebularis (Batsch:Fr.)
Harm., Ordre des Tricholomatales, Famille des Tricholomataccae) ont été
¢tudiés.

Cc champignon gris, commun en Languedoc-Roussillon et poussant sous
feuillus ct coniferes, posstde une composition chimique variée : cau, éléments
minéraux, métabolites primaires, vitamines, lectines ct un nucléoside naturel
appelé nébularine.

Ses activités biologiques, notamment anti-infecticuses et oncostatiqucs,
font que ce champignon présente un intérét thérapeutique pouvant servir de base
a la recherche médicale. En effet, ce champignon a manifesté une activité contre
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